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Hermanos Pascual de la Llana e hijos.

Ubicados en Samaniego y Villabuena de Álava, a 2KM de Samaniego. La edad

de los viñedos: 45-65 años, obteniendo uvas tintas variedad 100%

Tempranillo, cultivado bajo la viticultura de Producción Integrada durante

mas de15 años y, desde hace 7, en Agricultura Ecológica. Superficie total de

uva tinta ecológica: 6.5Ha repartidas en 6 viñedos apoyados en un suelo

arcillo calcáreo que limita a su punto justo la acción de la lluvia y la humedad.

Elaborado en tanque de 6.500L de acero inoxidable. La fermentación

alcohólica da paso tras la llegada de la uva entera para aplicar la técnica

tradicional de la maceración carbónica. Rango de temperaturas de

fermentación de 18ºC a 23ºC durante 8-10 días. Posterior fermentación

maloláctica antes del embotellado. 

Limpio y vivo, de color rojo cereza brillante. De aroma intenso a fruta roja,

fresa, cereza y moras. Apreciado tono herbáceo procedente de la

elaboración de la uva entera. En boca tiene una entrada suave, envolvente,

fresca y agradable. La burbuja de carbónico procedente de la fermentación,

aviva los aromas en boca.

100% Tempranillo tinto. Vino Ecológico.


